
Cinsault, Grenache et Mourvèdre 

VINIFICATION
La Cartagène est un assemblage d’authentique
moût de raisin du Domaine issu de 3 cépages
Cinsault, Grenache et Mourvèdre. 
De l’eau-de-vie d’origine vitivinicole sera ajoutée
au moût.
L’Alcool ajouté au moût de raisin suspend toute
activité fermentaire. Une fois cet assemblage
réalisé, nous laissons reposer la nouvelle Cartagène
durant un an.
Elle va murir soit en cuve, soit en foudres, pour
enfin être assemblée aux vendanges de l’année
d’après.

DÉGUSTATION
Belle robe ambrée issue de cépages tels que le
Cinsault, Grenache et Mourvèdre. Vous apprécierez
son fort caractère assemblé à sa douceur.
Un élixir aux accents méditerranéens.

Sol de galets roulés de type Villafranchien.

CÉPAGES
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De par ses qualités gustatives, notre
Cartagène Emotion se marie parfaitement à
l’apéritif mais tout autant à la fin de votre
repas sur une touche sucrée.
Température de service 12 à l 5°C 

SINGULARITÉS & CONSERVATION 
Le Domaine préserve son savoir faire
méditerranéen avec cet élixir aux cépages
de sa région.

TERROIR ACCORDS METS & VINS

EMOTION - CARTAGENE
VIN DE LIQUEUR


